
当院の行事食

お正月

栗ご飯　　蒸し物

茶碗蒸し　こはだの卸和え

手まり麩のお吸い物

ひな祭り 七夕

おにぎり　　鮎の田楽　宝袋二種

五目おろし　三色素麺　七夕ゼリー

海老つみれのおすまし　　雛あられ

作成日：2021年8月

　　　　　　　　　　　　　　～川崎市の病院の食事紹介～
川崎市病院栄養管理部会

病院名　総合高津中央病院

住所　川崎市高津区溝口1-16-7
☎044-822-6133　栄養部直通

ホームページリンク

栄養管理の目的
医師を中心としたチームの一翼を担

い、患者さま個々の治療食に合わせ美
味しく安全に調理し

患者さまの疾病治療に貢献する。

　【病 床 数】　　 260床
　【食事提供数】　１日　約390食
　【食 事 時 間】　朝食　  8：00
　　　　　　　　　昼食　12：00
　　　　　　　　　夕食　18：00

（主食がつきます）

おせち盛り合わせ　煮しめ

ふくさ寿司　海苔巻き　

松風焼き　　菊花かぶ　ま
め豆腐

菱寿司　白身魚の桜蒸し　クリーム
コロッケ

https://www.takatsuhosp.or.jp/

